
BIENVENUE

Plaisir authentique
Bienvenue à l’Hôtel-Résidence du Lac

et son restaurant L’Apéro,

Ce lieu emblématique du vieux bourg de Grandson accueille des
voyageurs depuis le siècle dernier.

Historiquement connu sous l’Hôtel de la Croix-Rouge - dont
l’emblème trône toujours fièrement au-dessus de la porte d’entrée -

c’est en 2015 que les différents espaces ont été réaménagés.
Depuis, L’Apéro se décline en un bar animé au rez-de-chaussée et

un espace de restauration intimiste au 1er étage.

Notre patio ombragé en été et verrière tempérée en hiver confère au
lieu cette ambiance chaleureuse propice aux échanges et moments

de partage, à 2 ou en groupe.

Un esprit que nous avons souhaité partager avec vous dans les
propositions de notre carte. Un mélange du sud - origine de la

famille - et de spécialités locales revisitées grâce à la créativité de
notre chef Gaspare.

Bon appétit !



À LA CARTE

À PARTAGER

Pan con tomate & jambon cru                        

Burrata crémeuse                                                          
Pesto, huile d’olive et pain grillé

Croquetas au jambon cru                                
4 pièces

 
Arancini maison                                                        
Ragù, mozzarella, parmesan - 4 pièces

 
Albondigas à la tomate                                         
Parmesan, basilic — 5 pièces

Planchettes mixtes du terroir
Petite / Grande

Pinsa
voir les suggestions

16.-

16.-

14.-

14.-

15.-

LES SALADES

Salade verte
 
Salade mêlée

Magret
Filet de magret de canard, poires

Salade Burrata
Tomates anciennes, pêche ou figue selon
saison, pistaches, basilic

Biquette
Chèvre chaud au miel sur toast, laitue
pommée, mélange de graines

Crispy
Poulet croustillant, lard grillé, cœur de laitue,
gruyère, sauce blanche maison

5.-

8.-

LES TARTARES

Tartare de bœuf coupé au couteau
 90g / 180g

Duo de tartare truite & bœuf
 2 × 90g 

Tartare de truite en 2 textures
 90g / 180g

24.- / 36.-

39.-

24.- / 36.-

15.- / 25.-

25.-

24.-

22.-

25.-



À LA CARTE

LES PÂTES FRAÎCHES
FAITES  MAISON  

Ravioli di Zucca
Ravioli de courge, beurre à la sauge,
parmesan

Tortelloni ricotta & épinards
Beurre noisette, parmesan, sauge

 
Raviolis au speck et radiccio

Ravioli di Gamberi
Gambas, ail des ours, sauce légère au crustacé

Tortelloni à la burrata
Burrata, tomates séchées et pesto

Raviole de Saint-Jacques
Saint-Jacques et bisque maison

Fettucine alle Vongole
Vongoles, ail, persil, vin blanc, huile d’olive

Tagliatelles du chef
Courgettes, scampis, bisque maison

 

27.-

31.-

27.-

27.-

27.-

29.-

LES SPÉCIALITÉS  DE
NOTRE CHEF
Gaspacho andalou & mini Malakoff
 
Ceviche de truite saumonée
Tortillas maison

 
Risotto al zafferano
Magret de canard fumé

14.- / 22.-

39.-

24.- / 36.-

LES PINSAS

Carna 
Jambon, lardon, tomates, mozzarella

L’Apéro
Jambon cru, roquette, copeaux de
parmesan

Margherita 
Tomates, mozzarella

Norvégienne
Saumon fumé, roquette, mozzarella

22.-

22.-

20.-

23.-

29.-

29.-



À LA CARTE

TERRE &  MER

Saltimbocca alla Romana
Boeuf, jambon cru, sauge, jus au vin blanc

 
Entrecôte de bœuf
200 gr / 300 gr

Tagliata de porc
Grillée, légumes de saison, sauce romesco

Filet de fera du lac
Sauce vierge, légumes de saison

 
Poisson du moment
 Selon arrivage et inspiration du chef

POUR LES PETITS
GOURMANDS

Penne tomate ou crème

Penne boulettes de viande

Chicken nuggets & frites
 
Filet de poisson & frites
 
½ portion de certains plats à la
carte possible sur demande.

27.-

33.- / 40.-

27.-

27.-

12.-

15.-

12.-

12.-

4.-

Accompagnement à choix
Riz
Pommes vapeur
Frites
Pâtes
Légumes

Nos sauces à choix
Sauce poivre vert
Sauce vierge

Suppléments
Sauce à la moelle et sa réduction de Pinot Noir
Beurre à la truffe

NOS GARNITURES



À LA CARTE

GLACES &  SORBETS

La boule
Vanille · café · Jamaïque · pistache
 Fraise · framboise · citron vert

Crème Chantilly 2.-

3,50.-

LES DOUCEURS

Tiramisù maison
À la façon du chef

Crema Catalana
Crème parfumée aux agrumes et à la
cannelle, caramélisée minute

 
Panna cotta du moment
Fruits de saison

9.-

9.-

9.-

PROVENANCE DES VIANDES /  POIS SO NS /  CRUSTA CÉS

Boeuf : Suisse
Poulet : Suisse, Slovenie
Porc : Suisse, Espagne
Canard : Suisse, France

Filet de Fera : Suisse
Truite : Suisse, France

Crevettes : Vietnam, Thaïlande
Saint-Jacques : France
Vongoles : Vietnam

Notre équipe est à l’écoute de vos allergies et intolérances.
Nos prix incluent le service et 8,1% de TVA


